RECEPT FRAMTAGET AV TRYDE 1303 | SAMARBETE MED PETERSBORGS GARD

Potatissallad:
Ingredienser:

12 potatisar

1/2 dl rapsolja

1 dl Peterborgs senapspesto
1 liten fankal

2 msk rostade senapsfron
Dillkvistar

Gor sa har:

1.

AR

Skrubba potatisen. Ligg 1 en kastrull och lat koka upp med salt.
Sank varmen och lat sjuda under lock 1 ca 15 minuter, ( kinn efter
med sticka nir potatisarna ar klara.)

Hill av vattnet och kryddorna, Lat potatisen svalna och dela den 1
bitar.

Blanda med senapspesto och rapsolja.

Skiva fankalen tunt och ror ner bland potatisen.

Smaka av med salt och peppar och str6 pd rostad rapsfron
Dekorera med dillkvistar




